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протокол и
,:,,;., , ,, _ ЛlЬ 92б от OЪпоябрiеOZt г. : ]

1 Нiiименование предприятия, организации (заявитель): :,:l-;o.},tll" i]ii'{,,-'],

АвтонЬмriая некоммерческЕuI организация кРоссийскФI система качество (АНО <Роскаче-
cTBo>),'i. Москва.

,l , i

.,2. Юрлцический адрес:
. _l11184, г. MocKBq Средний Овчинниковский пер., д.12.

3 Наименовапие образца (пробы), дата изготовления: :,:,liir,:iil,i!i

Сiф Тиль3итер. Сегменты в Пэт. Масса нетто 662 r, 52З г.,Щата изюювJIения: 24.06.202l г|i,

3.1 Внешний вид образца при доставке: образец сыра в виде сегментов, упаковtlнньD( в
пленку (2 единицы) с пломбой пластиковой Jф 685292Iо,достЕшлен на испытtlния. Пломба
не нарушена. При вскрытии упаковочного пакета образец (проба) харЕжтеризовtlлся цело-
стным вIIешним видом, прilвильной формы, без повреждений и деформаций.
4 Изготовитель (фирма, предприятие, организация):
ОбразеЧ (проба) поступил на испыт.tния Исполнителю в зtжрытом Заказ.п.tком виде.
Код (шифр) 233PCK0066|3.

i i;.1ir,,1, ;, r.,

{Вреуя ш дата отбора пробы:
Обор (образча) пробы из торговой сети осуществлен в количестве 2 сегментов. Образец
(проба) доставлена во ВНИИМС (г. Углич) транспортной компанией в контейнер. . ъ*пч-
ЖДаЮЩИМИ ЭПемент€lп{и при соответствующих температурных условцях 26.i0.202| г.'в:11 час. 24мпн.
,Щата передачи образца (пробы) на испытания- 26.10.2О2l г.
,Щата начаЛа испьшаний * 01 .l1.2O2| г. ,,Щата окончЕlния испытшrий - 01.1 1.202t г.
6 Ф.и.о., должность специалиста, отобравшего пробу:
Отýор проб осуществлен представителем Заказчика-- tiрокофьевым д.и., образец (проЪ)
це,редtlн ИсполнитеJIю в лице ответственного за приемку - Павловой Т.А. ] ],. i()-
7Itе.пь испытаний: оценка органолептических покtвателей сыра из торговой сети на со-
9тветотвие требовшrиям ГоСТ 33630-2015 кСыры и сыры плавленые. Методы KoETpoJUI
оргщIодептических показателей>.

8IIfl на про.ryкцию: в trкTe приема-передачи образцов (проб) нет дЕtнЕьгх.

9 FДшглламецт_ирУющие объем лабораторньш испытаний и их оценку:
госТ 33630-2015 кСыры и сыры плавлен"lЬ. Методы контроля органолептических шока-
зателей>.
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rоЩ Еа метод отбора проб: госТ 26809.2-2014 кМолоко и молочнм продукция. Пра-

вила приемки, методьi отбъра и подготовка проб к анализу. Часть 2. Масло из коровьего

молока, сrфе.ФI, сьфы и сырные продукты, плавленые сцры и плавленые сьIрцые продукгьD),

.', ' 11 Код образца (пробы): 92б,

. 12Информация о регистрации образча (пробы):

ООр*.uпо.rупо' Zв.tо.ZоZiг. в 11 чар24шш. РегисгрдЩонrъй номер в }Iý/рнале - N9 926,
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Т.А. Павлова

в зависимости


























