




,Щиректор
- филиала ФГБНУ кФНЦ пище-

вьIх .М. Горбатово РАН
Е.В. Топникова

<<22>, 202t r

ПРОТОКОЛ ИGПЫТ J::

о
t



10 IЦ на метод отбора проб: госТ 26809,2-2014 кМолоко и молочнаjI продукция. Пра-
вила приемки, методы отбора и подготовка проб к анrrлизу. Часть 2. Масло из коровьЬго
молока, сцреды, сьIры и сьIрные продукты, плавленые сьIры и плЕшленые сырные продуктьD).

11 Код образца (пробы): 894.

12_ИнфоРмация о регистрации образца (пробы):
, Образец посгуIпшI |9.10.202l г. в 12 час 00 rчшш. Ремсграrцаонrъй номер в )Iýрнапе - Лs 894.

13 Результаты испытаний образца (пробы):

го подкоркового слоя, покрытtlя
парафиновыми, полимерными,
комбинированными составами

или пол имерными материалами.
(От 4 до l0 баллов в зависимости
от наличиJI и степени вырФкен-

иссле-
п/п показатели

тре-
тд

poBHzuI, ToHKaUI, толсто-
показоmепа

исследований
на методы

ВИДl

(10 баллов)

ности

дований образца
Ns 894; единицы

харакrерииим
(ба.rшовая
оценка)

Brryc и з.ап.ац

оценка)

харакrеристика
(ба.шrовая

Умеренно выра-
женный сырный,

слегка щигulющий
(38 баллов)

умеренно до вырФкенного-
сырного, слегка кисловатый.

(Ог З4 до 45 баллов в зависимо-
сти от наличиJI и степени выра-

женности
Консисгеirtд.rя,
харакгерийика

(башrовая
оценка)

Удовлетворйтель
HarI, слегка несвяз-

ншI
(23 балла)

эластично-пластичное, од-
нородное во всей массе

(От l0-ти до 25-ти баллов в зави-
симости от н€шичия и степени

вы ности ка
Рисунок,

хФакrерииика
(балловм
оценка)

номерно распо-
ложенные глазки
угловатой формы

(10 баллов)

Рав

ложенные по всей массе
(От 3 до l0 баллов в зависимости
от нЕIличия и степени вырФкен-

ности ка

лова-уг
распо-

Щвеi,
)йракгерииIжа

(баrurовая
оценка)

равномерный по
всей массе
(5 баллов)

о-желтый, елого до светло-желтого,
однородный по всей массе.

(От 3 до 5 баллов в зависимости
от нaIличшI и степени вырtDкен-

ности
упаковка и
маркировка
(условно)

tРОШiЦl УПаКОВКа ПРаВиЛЬнЕЦ,
маркировка четкая

(От 4 до 5 баллов в зависимости
от наличия и степени вырФкен-

ности по
7 Общая оценка ов - к реализации

не

гост 33630_
2015 <Сыры и
сыры шIаыIе-
ные. МЕтоды
ко}цроJIя орга-
нолептическш(
показателей>> '

группы
и

в.А.
ие

ответственный за офоршrение протокола исследований
к22> окгября 2021 r.
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