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<<22>> 202l г

протокол испыт

1; 1Наиуенование предприятия, организации (заявитель): , ,, -. 
,

". АвтоноlдrФI некоммерческaul организация кРоссийскЕuI система качество (АНО <Роскаче_
'cTBoD):' i. MocKBa.

|: ,1 tбt}:tli* 1:

Ё ?еЦчдлllе_сшлй адрес: 
, i ,,..,,:,i,i

lij,;llý1ýt''ц,}!9сквa,Cpeднийoвчинникoвcкийпеp.,д.l2.

, i]HНa*'diioBaниe обрilзца (пробы), дата изготовления: " ,: ',,i.l,il:''i,ltliiЫl;il

i- СЬф ТЙЛЬзитер. СеЙенты, ГlЭТ. ilrlu..u нетто 1300 г. ,Щата производства: 24.09.2O2t t.
. 3.1 ВНеШний вид образца при доставке: образец сыра в виде сегментов, упаковЕlнньIх в

,, , плёнку (1 единица) с пломбой пластиковой Ns 6852925з,дост€влен на испьш€tния. Пломба
,:,. Пе НаРУШеНа. При Вскрытии упtlковочного п.жета обрщец (проба) характеризовапся цело_

стнымвнешнимвидом'правильнойформы,безповрежденийидеформаций. 
]

Изготовитель (фирма, предприятие, организация): : ]'

, Образец (проба) поступил на испытания Исполнителю в закрытом Заказчиком виде. 
, 

:

, Код (шифр) 233РСК0051/3.
i;. l:r

. 5 Время и дата отбора пробы:
' ОфОР (ОбРаЗЧа) пробы из торговой сети осуществлен в количестве 1 сегмента. Образец

.(проба) доставлеЕа во ВНИИМС (г. Углич) транспортной компанией в контейнере с ъхла-
Ё,хсдшоrщми элементап4и при соответствующих температурньж условиях tg.Io.2ozl г., s 12 час. 30 мин.

li,: Д?Т1,ЦРРедаш о_ýразча (пробы) на испытания - 19.10.202| г.
,1, ,Щара ЕачаJIа испытаний -22.t0.2021 г. ,Щата окончания испытшrий -22.t0.202t t.

i 9Ф_.И,О., доJIrкность специалиста, отобравшего пробуi ,. 
.

; 9ТОР ПРОб 
_О_сУществлен 

представителем Заказчика - Сороковановым А.Ф., образец фо_
Ё Qа),п9!едан ИсполнитеJIю в лице ответственного за приемкУ - Павдовой Т.А. , ,l])

7 Щель испытаний: оцепка органолептических покzвателей сыра из торговой сети на со-
ответствие требованиям ГоСТ 33630-2015 <Сыры и сыры плавленые. Методы контроJIя
оргЕlIIолептических показателой>.

8IЦ па продукцию: в акте приема-передачи образцов (проб) нет данньIх.

i. 1Iц, регламентирующие объем лабораторных испытаний и их оценку:- гост 33630-2015 <Сьтры и сыры плавленые. Методы KoHTpoJUI органолептических пока-
зателей>."- ' ''', .r t
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10 НД на метод отбора проб: ГОСТ 26809,2-2014 <Молоко и молочнЕuI продукция. Пра-
вила приемки, методы отбора и подготовка проб к анаJIизу. Часть 2. Масло из коровьего
.молока, спре.щI, сцры и сырные продукты, [гI€шленые сьIры и плавленые сьIрные продукты).

1l Код образца (пробы): 919.

12 Информация о регистрации образца (пробы):
Образеч посrуrпал 19.10.2021 г. в 12 час 30 rчшrr. Реплсгршщонньй номер в )IqrpHaJIe _ }lb 919.

13 льтаты испытаний п бы

ак.пючеЕие:
По органолептическим покiвателям иссл
цоказателям дJIя сыра Тильзитер и получ]ип достаточно высокую балловую оценку.

едованный образец соответствовал идентификационным

'условия проведения испьlтаний соответствуют требованиям НД.

без согласия
касаетýя только образцов, подвергнугьtх исследованиJIм,

вниимС - филиал ФгБнУ (ФНц пищевых систем
, Перепечатка части протокола,
им, В.М. Горбатово> РАН запре-

щается.',:,, 
j 

"

офетqтвенцьЙ за оформЛение протокола исследовшtий

исследований
на методыльтаты иссле-

дований образца
Лb 919; единицы

ичина допустимого уровrш;
единицы измеренийгrlп показатели

показаmелu

ГО ПОДКОРКОВОГО СЛОЯ, ПОКРЫТШI
парафиновыми, полимерными,
комбинированными составами

или полимерными материалами.
(От 4 до 10 баллов в зависимости
от нttличия и степени вырiDкен_

ности

ка ровнtш, тонкzlя, толсто-ooTBeTcTBygT тре-
бованиям Т,Щ

(10 баллов)
харакrерийш€

(балловая

Вид,

оценка)

сти от нzlличия и степени выра-
женности

вырФкенны
сырный, слегка ки-
словатый, легкий

9

и запах,
хараюерийика

(балловая
оценка)

,плотнzUI
(24 балла)

слегка

неправильнои и углова-
той формы, равномерно распо-

ложенные по всей массе
(От 3 ло l0 баллов в зависимости
от наличия и степени вырiDкен-

ности

лa}зки

ложенные глазки
угловатой формы

(l0 баллов)

распо-
харакrерийика

(балловая
оценка)

до светло-желтого,
однородный по всей массе.

(От 3 ло 5 баллов в зависимости
от нrшичия и степени вырФкен-

оканости

ный по всей массе
(5 ба-гшов)

равномер-

Хорошая: упаковка правиJIьнм,
маркировка четкая

(От 4 до 5 баллов в зависимости
от н:шичия и степени выр:Dкен_

ности

гост 33630-
2015 <<Сыры'и
сыры плавле-
ные. МЕтоды
KoHTpoJUI орга-
нолептических
показателей>>

в.А.группы
ви

<<22> окгября202| г.
протокоЛ испытдниЙ JФ 919 от 22 окгября 2021 г. стр, 2

Т.А. Павлова

I

Тесто эластично-пластичное, од-
нородное во всей массе

(От l0-iи до 25-ти баллов в зави-
симости от наличия и степени

вырФкенности порока)

упаковка и

t5






















